Medieninformation, 25. November 2011

Ligurischer Markt im Ristorante Liguria: Romantische Atmosphéare und kompetente
Beratung

Reges Treiben am ligurischen Fischmarktstand

Am Donnerstag, 24. und Freitag, 25. November 2011 entfihrte das Ristorante
Liguria in Zug nach Ligurien. Der Marktstand mit grosser Auswahl an Krustentieren,
Fischen, Muscheln und Meeresfriichten wurde rege genutzt. Die Gaste im voll
besetzten Ristorante profitierten von kompetenter Beratung bei der Fischwahl und
genossen Austern auf Eis sowie italienische Live-Musik.

Bei einem warmenden Feuer kosteten die Gaste vor dem Ristorante Liguria zum Auftakt
des ligurischen Markts frische Austern und prickelnden Prosecco in der Zuger Altstadt.
Wem es trotzdem zu kalt war, konnte drinnen die Kostlichkeiten mit Blick auf den
Zugersee geniessen. Auch der Fischmarktstand erfreute sich grosser Beliebtheit.

Kompetente Beratung in entspannter Atmosphére

Die Atmosphéare am Fischmarktstand im Ristorante Liguria war heiter: es wurde
gefeilscht, gescherzt und geplaudert. Besondere Aufmerksamkeit erregte das Herzstiick
des Standes — ein 1 Meter langer Schwertfisch. Die Géaste erfuhren dank der kompetenten
Beratung von Herrn Roberto Gasparini von der Firma Bianchi, viel Neues, wahlten
verschiedene Zubereitungsarten und genossen anschliessend ein fein zubereitetes Mena.
Als weiteres Highlight wurde der Wein, ein Balthasar Fontalloro aus der Toskana, wie
unser neuer Chefkoch Camillo Bisaccioni, aus einer 12-Liter Flasche ausgeschenkt. Fur
eine stimmungsvolle Umgebung sorgte das italienische Musikerduo Edo & Lele mit einem
grossen Repertoire an Klassikern. Das Ristorante Liguria bot einen rundum romantischen
und stimmigen Abend.

Ristorante Liguria

Das Ristorante Liguria liegt direkt am Zugersee und bietet eine einmalige Panoramasicht.
Kenner geniessen hier nebst den Meerfisch- und Pastaspezialitaten auch regionale und
saisonale Speisen. Seit der Eroffnung 2004 ist Paolo Boldini Gastgeber und
Geschaftsfuihrer des Hauses.

Biondi Gastronomie

Inhaberin des Ristorante Liguria in Zug ist die Biondi Gastronomie. Sie ist im Besitz von
verschiedenen Restaurants wie beispielsweise das Il Gallo in Zurich, das Gemelli in
Fribourg und das AnaCapri in Lugano. Das Ziel der italienischen Restaurants der Biondi
Gastronomie ist es, den Gasten ein Gefiihl des Wohlseins zu vermitteln, in einer
angenehmen Atmosphare gepragt von natirlichen Farben und Materialien. Fur das
Management der Betriebe ist die Bader Gastronomie & Consulting verantwortlich

(www.bagc.ch).

Weitere Informationen und Bildmaterial sind auf www.liguria-zg.ch abrufbar.
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