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Medieninformation, 9. April 2011
Ristorante Liguria: Traditionswoche mit Kurt Rütimann
Gelungener Auftakt der „Hecht am Herd“- Woche 
Am gestrigen Abend verwöhnte Kurt Rütimann, der stadtbekannte Koch und ehemalige Inhaber des jetzigen Ristorante Liguria, seine Gäste mit vielfältigen Fischspezialitäten aus der Region. Noch bis Donnerstag, 14. April 2011 steht das Ristorante Liguria am Zugersee unter dem Motto „Hecht am Herd“.
Zum Auftakt der Traditionswoche „Hecht am Herd“ im Ristorante Liguria war ein besonderer Abend geplant: Nebst kulinarischen Köstlichkeiten gab es auch unterhaltsame Geschichten aus Zug zu hören. Der einstige Koch und Inhaber Kurt Rütimann kehrte an den Herd zurück und servierte ein traditionelles 4-Gang-Menü. Dabei präsentierte er zu Beginn eine Terrine von gegrilltem Gemüse mit Basilikumessenz, gefolgt von einem köstlichen Zugersee Fischsüppli. Zum Hauptgang stand ein gebratenes Hechtschnitzel an bunter Kapernsauce oder das Kalbsfiletmedaillon an Portweinjus auf der Speisekarte. 

Statement vom Koch?

Nicht nur die ausgesuchten Speisen kamen bei den Gästen gut an. Für Unterhaltung zwischen den Gängen sorgte der Zuger Stadtarchivar Christian Raschle. Er erzählte die spannende Geschichten und amüsante Anekdoten über die Zuger Altstadt. 
Kost nach traditioneller Art
Die „Hecht am Herd“-Woche dauert noch bis Donnerstag, 14. April 2011. Kurt Rütimann tischt jeden Mittag und Abend Gerichte vom ehemaligen Restaurant „Zum Hecht“ auf. Ob gedämpfte Eglifilets, pochierte Felchenfilets oder Hechtschnitzel, die Fischauswahl ist vielfältig. Wem die Entscheidung für eine Fischsorte schwer fällt, kann für 48 Franken zwei verschiedene halbe Fische bestellen. Ob Egli Müllerinnenart oder Felchen Grand Marnier, die Fische stammen alle frisch aus einheimischen Seen.
Ristorante Liguria
Das Ristorante Liguria liegt direkt am Zugersee und bietet eine einmalige Panoramasicht. Kenner geniessen hier nebst den Meerfisch- und Pastaspezialitäten auch regionale und saisonale Speisen. Seit der Eröffnung 2004 ist Paolo Boldini Gastgeber und Geschäftsführer des Hauses. 
Biondi Gastronomie 

Inhaberin des Ristorante Liguria in Zug ist die Biondi Gastronomie. Sie ist im Besitz von verschiedenen Restaurants wie beispielsweise das Il Gallo in Zürich, das Gemelli in Fribourg und das AnaCapri in Lugano. Das Ziel der italienischen Restaurants der Biondi Gastronomie ist es, den Gästen ein Gefühl des Wohlseins zu vermitteln, in einer angenehmen Atmosphäre geprägt von natürlichen Farben und Materialien. Für das Management der Betriebe ist die Bader Gastronomie & Consulting verantwortlich (www.bagc.ch).
Reservierungen für die „Hecht am Herd“-Woche werden unter 041 710 24 24 oder email@liguria-zg.ch entgegengenommen. Die Menükarte, weitere Informationen und Bildmaterial sind auf www.liguria-zg.ch abrufbar.
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