
Ein Betrieb der Biondi Gastronomie 

	 	 	 	 CHF

Gli Antipasti	 Filetti di lavarello di Zugo affumicato  	 	  18.50	
	 alla spuma di rafano con rucola 
	 Geräuchertes Felchen-Filet mit Meerettichschaum,  
	 dazu Rucola

	 Carpaccio di polipo con olio al limone	 	  25.50 
	 Octopuscarpaccio mit Zitronen-Olivenöl

	 Verdure grigliate con aglio e prezzemolo all’extra vergine 	 15.50	
	 Gegrilltes Gemüse mit Knoblauche, Petersilie und  
	 kalt gepresstem Olivenöl 

	 Prosciutto San Daniele	  	  19.50	
	 Rohschinken San Daniele

	 Noci di capesante in padella con salsa al basilico	 	 26.50	
	 e piccolo bouquet d’insalata agli agrumi	
	 Gebratene Jakobsmuscheln mit Basilikumsauce 
	 und Salatbouquet mit Zitrusfrüchten

	 Insalatina di frutti di mare tiepida	 	 24.00	
	 Lauwarmer Meeresfrüchtesalat	
	
	
Le Zuppe 	 Crema d’astice al Brandy 	 	  16.50	
	 Hummercremesuppe mit Brandy 

	 Crema al pomodoro  	 	  12.00  	
	 Tomatencremesuppe  

	 Zuppa Pavese	 	  11.50	
	 Fleischbouillon mit Ei, geröstetem Brot und Parmesan  
 
 
Le Insalate	 Insalata di finocchi, filetti d’arancia e uva passa	 	 11.50	
	 Fenchelsalat mit Orangen-Filets und Rosinen

	 Insalata di valeriana, olive Taggiasche, Parmigiano e noci,	   13.50	
	 al balsamico dolce	
	 Nüsslisalat mit schwarzen Oliven, Parmesan, Baumnüssen 
	 und süssem Balsamico

	 Insalata verde  	 	 9.50	
	 Gemischter Blattsalat

	 “La Caprese” con mozzarella di bufala   	 	 16.00	
	 “Caprese”-Salat mit Büffelmozzarella  

	 Insalata di pomodoro, cetriolo, cipolla e basilico	 	 10.50	
	 Tomatensalat mit Gurken, rote Zwiebeln und Basilikum

Il Menu



	 	 	 CHF	 CHF

	 	 	 piccolo	 	
	
Le Paste	 Linguine alla “Genovese” 	 19.00	 27.00	
	 Teigwaren Linguine an Pestosauce	
	
	 Spaghetti ai gamberi e limone su rucola	 25.00	  32.00	
	 Spaghetti mit Krevetten und Zitrone  
	 auf Rucolablättern

	 Lasagne di verdure gratinate al Parmigiano 	 	 28.00	
	 Gemüse-Lasagne mit Parmesan überbacken  
	 	
	 Risotto con salsiccia casareccia	 18.00	 26.00	
	 Risotto mit hausgemachter Wurst  
	 	
	 Spaghetti con cozze e vongole al vino bianco	 27.00	  34.00	
	 Spaghetti mit Mies- und Venusmuscheln

	 Gnocchi di patate con pom. fresco e pesto	 21.50	 29.50 	
	 Kartoffelgnocchi mit frischen Tomaten   
	 und Pesto

	 Tortelloni ripieni con gamberi, salsa agli agrumi	 26.00	  33.00	
	 Tortelloni mit Riesenkrevetten-Füllung 
	 mit Zitrusfrüchten-Sauce

	 Triangoli ai 4 formaggi, con burro fuso e noci	  21.50	 28.50	
	 Pasta-Dreieck gefüllt mit 4 Käsesorten,  
	 Schmelzbutter und Baumnüsse	 	 	

	 	 	 	 	
 	 	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	



	 	 	 CHF	 CHF

	 	 	 piccolo	

Il Pesce	 Pesce del giorno  	 prezzo del giorno                                                   	
	
	 Filetto di tonno rosa su patate, ed olive                  32.00	  40.00	
	 Taggiasche, con ragù di pomodorini 	
	 e maggiorana	  	
	 Rosa Thunfischfilet auf Kartoffeln und Oliven  
	 mit Cherrytomaten-Ragout und Majoran

	 Zuppa di pesce di scoglio 	 33.00	  44.00	
	 con bruschette all’aglio	  	
	 Fisch- und Meeresfrüchtensuppe  
	 mit Knoblauch-Brot

	 Gamberoni alla pancetta con vellutata     	  35.00	  47.00	
   	 di lenticchie e spinaci in foglia	 	
	 Riesenkrevetten mit Speck gebraten, auf  
	 Linsencreme mit Blattspinat

	 Grigliata di mare con polipo, gamberoni, scampi 	 	 53.00	
	 e tonno, all’olio di limone, patate «Liguria»	 	 	
	 Gegrillter Octopus, Riesenkrevetten,  
	 Scampi und Thunfisch an Zitronen-Olivenöl,  
	 Bratkartoffeln «Liguria»

	 Filetto di lucioperca in padella con olio 	 27.50	  38.50	
	 profumato al limone, menta e basilico,	
	 purea di patate e verdure miste	 	
	 Gebratenes Zanderfilet an Olivenöl mit Zitronen, 
	 Pfefferminze und Basilikum parfümiert, dazu  
	 Kartoffelpüree und Gemüse



	 	 	 CHF	 CHF

	 	 	 piccolo	 	
	
La Carne	 Galletto in padella con salsa saporita, patate arrosto 	 	 35.50	
	 Gebratenes Hähnchen an würziger Sauce,  
	 dazu Bratkartoffeln   

	 Scaloppine di vitello al limone con risotto 	  34.00	  39.00	
	 al mascarpone ed erbette	
	 Kalbsschnitzel an Zitronensauce,  
	 dazu Mascarpone-Kräuter Risotto

	 Carré d’agnello al forno con aglio e rosmarino, 	 36.00	  45.00	
	 peperoni tricolore e patate rosolate 	
	 Lammrücken im Ofen gebraten mit Rosmarin  
	 und Knoblauch, dazu Peperoni und knusprige   
	 Kartoffeln

	 Filetto di manzo alla griglia con ristretto al balsamico,	  	 50.00	
	 risotto alle verdure	 	 	
	 Rindsfilet vom Grill mit Balsamico Reduktion, 
	 dazu Gemüserisotto 
 
	 Nodino di vitello (280 g), burro e salvia, 	 	 59.00	
	 con risotto Parmigiana e Romanesco 	 	 	
	 Kalbskotelett (280 g) an Butter und Salbei,  
	 dazu Parmesanrisotto und Romanesco

I Contorni	 Patate, Risotto, Riso, Taglierini, Spinaci, Verdura mista		 7.00

	

	 Visitate la nostra sorella a Zurigo	
	 Besuchen Sie unsere Schwester in Zürich
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Niederdorfstrasse 15 
am Hirschenplatz


