Gli Antipasti

Le Zuppe

Le Insalate

—
=
Il Menu

Filetto di lavarello di Zug affumicato

alla spuma di rafano con Rucola

Smoked white fisch filet from Zug, with hors radish
and rocket salad

Carpaccio di polipo con olio al limone
Octopus carpaccio with lemon oil

Verdure grigliate con aglio e prezzemolo all’extra vergine
Grilled vegetables with olive oil, garlic and parsley

Prosciutto San Daniele
Raw ham San Daniele

Noci di capesante in padella con salsa al basilico
e piccolo bouquet d'insalata agli agrumi
Roasted scallops with basil sauce and little

salad basket with citrus fruits

Insalatina di frutti di mare tiepida
Luke warm seafood salad

Crema d’astice al Brandy
Lobster soup with brandy

Crema al pomodoro
Tomato cream soup

Zuppa Pavese
Meat consommé with egg, toasted bread
and Parmesan cheese

Insalata di finocchio, filetti d’arancia e uva passa
Fennel salad with orange filets and grapes

Insalata di valeriana, olive Taggiasche, Parmigiano e noci,
al balsamico dolce

Lambs lettuce with black olives, Parmesan, wall nuts

and sweet balsamico

Insalata verde
Green salads

“La Caprese” con mozzarella di bufala
Salade “Caprese” with buffalo mozzarella

Insalata di pomodoro, cetriolo, cipolla rossa e basilico
Tomato salad with cucumber, red onions and basil

Ein Betrieb der Biondi Gastronomie

CHF

18.50

25.50

15.50

19.50

26.50

24.00

16.50

12.00

11.50

11.50

13.50

9-50

16.00

10.50



Le Paste

C/b/

Linguine alla “Genovese”
Pasta dish “Linguine” with home made pesto

Spaghetti ai gamberi e limone su rucola
Spaghetti with prawns and lemon sauce
on rocket salad

Lasagne di verdure gratinate al Parmigiano
Vegetables Lasagne gratinated with
Parmesan cheese

Risotto con salsiccia casareccia
Risotto with home made Italian sausage

Spaghetti con cozze e vongole al vino bianco
Spaghetti with mussels and clams

Gnocchi di patate con pomodoro fresco
e pesto

Potato dumplings with fresh tomato

and pesto

Tortelloni ripieni con gamberi,
salsa agli agrumi

Tortelloni filled with prawns on
a lemon sauce

Triangoli ai 4 formaggi con burro fuso e noci
Paste triangels filled with 4 cheeses on
melted butter and wall nuts

CHF
piccolo

19.00

25.00

18.00

27.00

21.50

26.00

21.50

CHF

27.00

32.00

28.00

26.00

34.00

29.50

33.00

28.50



Il Pesce

(/?/
CHF

piccolo

CHF

Pesce del giorno Prezzo del giorno

Filetto di tonno rosa su patate ed 32.00
olive Taggiasche con ragu di pomodorini

e maggiorana

Pink tuna fish on potatoes and black olives,

with majoran and cherry tomatoes ragout

Zuppa di pesce di scoglio 33.00
con bruschette all’aglio

Fish soup Mediterranean style

with garlic toasted bread

Gamberoni alla pancetta con vellutata 35.00
di lenticchie e spinaci in foglia

Shrimp tails with roasted bacon, served with

lentils cream and spinach leaves

Grigliata di mare con polipo, gamberoni, scampi
e tonno, all’'olio di limone con patatine «Liguria»
Grilled octopus, prawn, scampi and tuna, at

lemon oil and crispy roasted potatoes

Filetti di lucioperca in padella con olio 27.50
profumato al limone, menta e basilico,

purea di patate e verdure miste

Filets of roasted pike perch with lemon,

peppermint and basil, served with potato puree

and vegetables

40.00

44.00

47.00

53.00

38.50



(/?/
CHF

piccolo

La Carne Galletto in padella con salsa saporita,
patate arrosto
Roasted spring chicken with tasty sauce,
roast potatoes

Scaloppine di vitello al limone con risotto 34.00
al mascarpone ed erbette

Minute veal steak with lemon sauce,

served with mascarpone-herbes risotto

Carré d’agnello al forno con aglio e 36.00
rosmarino, peperoni tricolore e patate

rosolate

Ribs of lamb roasted in oven with garlic

and rosemary, served with three colours

peppers and crispy potatoes

Filetto di manzo alla griglia con ristretto al
balsamico, e risotto alle verdure

Beef tenderloin grilled, with balsamico sauce,
and vegetables risotto

Nodino di vitello (280 g) al burro e salvia
con risotto Parmigiana e Romanesco
Veal steak (280 g) with butter sage,

risotto Parmigiana and boiled Romanesco
cabbage

I Contorni Patate, Risotto, Riso, Taglierini, Spinaci, Verdura mista

Visitate la nostra sorella a Zurigo
Besuchen Sie unsere Schwester in Zirich

~—— RISTORANTE
/\
G/Niederdorfstrasse 15

am Hirschenplatz

CHF

35-50

39.00

45.00

50.00

59.00

7.00
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